
 

 

SONNTAGSMENU IM MÄRZ 2024 
 

Carpaccio von eingelegten Kohlräbli und Cucumis sativus (Salatgurke) 

mit Geissenfrischkäse, gerösteten Haselnüssen und kleinem Grün 

oder 

Sautiertes Taubenbrüstchen auf Couscous 

marinierten Chabis- und Rüeblistreifen, Radicchio und gerösteten Pinienkernen 

oder 

Würziger Frühlingskräutersalat  

mit Rande, Rüebli und gerösteten Mandeln  

*** 

Erstes Bärlauchsüppchen  

mit geräucherter Forelle 

oder 

Kräftige Perlhuhn-Essenz 

mit feinen Gemüsestreifen 

*** 

Sonntags-Duo 

Saftiges Luzerner Schweinscarrée von der Holzkohle und glasierte Kalbshaxe 

an Rotweinjus 

Pommes savoyardes und buntes Gemüse 

oder 

Kichererbsen-Curry, mit Daisan’s knuspriger Frühlingsrolle  

Leicht pikant mit viel Gemüse, Kokosmilch und Garam Masala 

oder 

Winterkabeljau leicht gebraten an Noilly-Prat-Sauce 

auf Krautstiel à la crème, dazu Venere-Reis  

*** 

Crêpes Suzette, der elegante Klassiker mit Orangenlikör 

dazu Orangenfilets und Vanilleglacé 

oder 

Eiskaffee «Oskar» mit Rahmhaube 

oder 

Leicht warmer Sonntagskuchen mit Vanilleglacé 

oder 

Käse von unserem Wagen, dazu Nuss- und Früchtebrot 

Regional und auch allerlei Interessantes aus Frankreich und Italien 
 

 

4 Gänge Fr. 79.00 | 3 Gänge Fr. 72.00 | 2 Gänge Fr. 62.00 
 

Preise inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer.  


