
 

Sy lves t e rmenu   2011  
 
 
 
 

Menu komplett Fr. 98.00 
Menu 4 Gänge Fr. 91.00 

 
 
 

Zum Apéritiv 
 

Lachstatar und pikantes Peperoni-Panna-Cotta 
  
 

Le Menu 
 

Bresaola mit Orangen und schwarzen Nüssen 
Frischkäsemousse auf sautierten Rosenkohlblättern 

 

Doppelte Kraftbrühe mit Eierstich 
Crostini mit Entenleber 

 

Kabeljaurücken im Rohschinkenmantel 
Safran-Taglierini mit Salbei 

 

Rosa gebratenes Kalbssteak an Rosmarinjus 
Frischer Kartoffelstock 

Buntes Gemüse 
 

Rohmilchkäse mit Früchtebrot 
Oder 

„Kaffeevariation „2012“ 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



VORSPE ISEN  
 
Doppe l t e  Kra f tb rühe  mi t  E i e r s t i ch         12 .00  
Crostini mit Entenleber 
 

B i sque  d ’ é c rev i s s e s           16 .50  
Mit gebratener Riesencrevette und Kefen 
 

G rüner  B l a t t s a l a t                
9 . 50  
Mit französischer oder italienischer Sauce 
 

Nüs s l i s a l a t  m i t  E i           14 .50  
An französischer Sauce serviert 
 

Hausgebe i z t e r„Graved  Lax“  mi t  Sen f -D i l l s auce       17 .50  
Buntes Wintersalatbouquet an Olivenöl-Vinaigrette 
 
 
 

H AUPTGER ICHTE  IM  W INTER  
 
Gebra t ene  Quarkp izzoke l          32 .50  
Mit Butter und Salbei und Wintergemüse 
 

Z ander f i l e t  gebra t en           
 41 .00  
Mit hausgemachten Ravioli con brasato 
 

Co rdon  B l eu  (Ka lb )  ge fü l l t  m i t  G reyerze r  und  Emmenta l e r     
 42 .00  
Buntes Gemüse und Pommes frites 
 

Rosa  gebra t enes  Ka lbs s t eak  an  Rosmar in jus       
 45 .00  
Buntes Gemüse und frischer Kartoffelstock 
 

Rosa  gebra t enes  En t r ecô te          44 .00  
Buntes Gemüse und Pommes frites 
 
 
 

Desse r t s  
 
Rohmilchkäse mit Früchtebrot 14.00 



Kaffee-Variation 16.00 
Gebrannte Crème mit Rahmhaube   9.50 
 
 


